- Thomahof
Uberraschungs-Menii

Die Philosophie der Thomahof-Kiiche
- unter der Leitung des Kiichenchefs Daniel Biihler -
verspricht Schwarzwilder Spezialititen
neu interpretiert.
GenieBen Sie eine kulinarische Rundreise
mit Uberraschungseffekt

3 Gange € 44,00
4 Giange € 54,00

Dieses Mentii konnen Sie bestellen von

18.00 Uhr bis 19.45 Uhr

Unsere Weinempfehlung

2009 Freiburger Landmann, Edition ,,S* Syrah
Q.b.A., trocken, im Barrique gereift

Vegan, gekeltert aus ungarischen Trauben
Weingut Landmann, Freiburg, Tuniberg

0,751 € 34,00
0,251 €11,40



Vorneweg oder zwischendurch...

Ziegenfrischkise-Mousse, pochierter Apfel
hausgemachter Himbeersenf, Gewtirztraminer-Gelee,
Kiirbiscreme, Rotkraut-Rollchen und hausgemachtes

Friichtebrot

Euro 15,00

Kleine Vorspeisen — Variation auf
Happy Spoon

Euro 14,00

Kartoftel-Lauchcremesuppe mit Crostini von Forelle,
Frischkise und Apfel

Euro 11,00

Marinierte Feldsalat-R 6schen
Mit Speck und Croutons

Euro 9,50

Kleiner gemischter Salatteller

Euro 8,00



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel vom Kalb
serviert mit Bratkartoffeln
und kleinem gemischtem Salatteller

Euro 23,50

,, Thomahof Pfannle*
kurz gebratene Hirschmedaillons ,,Jager Art*
mit Preiselbeeren, glasiertem Brokkoli, Kiirbisptiree
und handgeschabten Spitzle

Euro 33,00

Geschmorte Entenkeule mit Orangen — Gewtirz- Jus
glasiertem Rotkraut und hausgemachten Steinpilz-Semmelknodel

Euro 27,00

Rinderrickensteak mit Rucola-Pinienkern-Kruste,
Kalbsjus, Rostgemiise und Kartoffelgratin

Euro 30,50

Thomahof Uberraschungsmenii

3 Gange € 44,00
4 Gange € 54,00

Bestellung von 18.00 Uhr bis 19.45 Uhr



Fleischlos gliicklich

Hausgemachte Ziegenkise Ravioli mit Feigensenf
Sauce, Kiirbis, Baby-Spinat, pochiertem Apfel
und gerosteten Walniissen

Euro 19,50

Hausgemachte Steinpilz-Semmelknddel mit Butterschmelze
winterlichem Gemiise a la creme
und Rotkraut

Euro 19,00

Gebratenes Kabeljaufilet mit Kiirbisschaum,
geschmortem Kiirbis, Babyspinat

und Buchweizenrisotto
Euro 28,00

Wainterliche Salat - Bowl mit Feldsalatroschen,
Orangen, Kriutersaitlinge, Walniisse, Ziegenkise
und Rote Beete Falafel

Euro 17,00



Zum Abschluss ...

Warmer Schokoladenpudding
mit Kirsch-Banane-Parfait
auf Schokoladensauce
dazu ein kleiner Eierlikorshot, Mandelflorentiner
und frische Friichte

Euro 12,00

Affogato
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Euro 6,50

Kleine internationale Kise — Variation mit Feigensent,
R ohkost-Gemiise, Apfel und Baguette

Euro 12,00

Tagesdessert

Euro 7,50

Bei Nahrungsmittel-Intoleranz halten wir Allergeninformationen
und Inhaltsstoffe fiir Sie bereit, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.



... erlesene Digestifs 2.ci

Altes Schwarzwélder Zibartle vom Bartleshof
5 Jahre alte Raritat von kleinen Wildpflaumen, Elztalbrennerei
45 % vol

Vieille Prune

Alter franzosischer Pflaumenbrand — im Eichenholz gereift
40 % vol

Alter Bohnapfel

Im Holzfass gereift, Weingut Heinemann

42,0 % vol

Grappa Nonino

Chardonnaytrauben im Barriquefass gereift
41,0 % vol

Monkey 47
Schwarzwald dry Gin
47,0 % vol

... feine Schnéapse 2 cl
Williams Christbirne
Schwarzwalder Kirschwasser
Waldhimbeergeist
Mirabellenwasser

Aarlborg Jubildumsaquavit

Linie Aquavit

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€5,50

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€5,40
€ 5,50



